Willkommen im
Restaurant Neuhaus

Liebe Gaste

Schon, dass unser Restaurant lhr Interesse
geweckt hat. Mit Engagement und Freude
ist es unser Anliegen lhren Alltag mit ein
paar gemiitlichen Stunden zu verschonern.
Wir verwdhnen Sie mit frischen und
saisonalen Produkten aus unserer Kiiche.
Sie finden dabei sowohl traditionelle als
auch Gerichte aus der chinesischen Kiiche
und verschiedene Fondue-Spezialititen.
Eine Auswahl erlesener Weine rundet unser
Angebot ab. Zum aromatischen Kaffee
servieren wir gerne ein verfiihrerisches
Dessert und einen gebrannten Tropfen von
unserem Wagen.

Gerne beraten wir Sie auch bei lhren
geschaftlichen
Anldssen und privaten Feierlichkeiten

Welcome to our Restaurant

Thank you for showing interest in our
restaurant. We endeavour to offer you
delicious and local food, and a pleasant
stay in our house.

Enjoy it.

Bienvenue a notre restaurant
Merci de montrer l'intérét pour notre
restaurant. Nous vous proposons une
cuisine excellente, un service professionnel
et un séjour agréable avec nous.

Bon appétit.
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Es bedanken sich fir
lhren Besuch

Familie Fu &
Neuhaus Team
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KAI_TE KUCHE ICOLDI FROID

Sie bestellen eine

Wunsch-Salatschissel

mit gemischten Blattsalaten
Salad-dish

Plat de Salade

10.--

Lieblingszutaten
Dazu wihlen Sie lhre
Lieblingszutaten fir oben drauf:

Toppings
Ingrédients pour dessus

Gebratene Riesenkrevetten

Prawns I crevettes grilleés
+12.--

Gebratene Pouletstreifen
Sliced chicken I poulet emincé
+7.--

Gebratenes Pangasiusfilet
Fish | Poisson

+10.--

Rindsfiletstreifen

Beef filet | Filet de baeuf
+14.--

Lauwarme Entenstreifen

Duck meat I aiguillettes de canard
+12.--

Gebratene Champignons mit
Schinkenwdirfel
Mushroom and ham

Champignons et jambon
+5.--

Speck und Croutons
Bacon and breadcrumbs
Lard et croutons

+5.--

Ei -Streifen
| Egg 1 Oeuf +0

Croutons
| Breadcrumbs I Croutons +0

Kirbis- und andere Kerne
| Cores I Grains +0

Griiner Salat
Green salad
Salade verte

9.50

Gemischter Salat
Mixed salad

Salade assortie
9.50

Beefsteak Tatare
Feinstes Rindfleisch raffiniert
gewdlrzt mit Toast

Beef tatare

Boeuf tatare

24.50

Poulet-Curry-Salat
Mit Ananas- und Apfel-Wiirfel
Chicken salad with curry
Salade au poulet et curry
17.50

Egliknusperli

Salatteller mit Egliknusperli
Crispy perch with salad

Beignets au perches avec salades
24.50 12 17.50

Krevetten Cocktail
Riesenkrevetten an Cocktail-Sauce
Shrimp cocktail

Cocktail au crevettes

18.00

Biindner Teller
Blindnerfleisch, Rohschinken,
Rauchwurst und Hobelkise
Grisons dishes

Plat grison

26.50 1 72 18.00

Rohschinken mit Melonen
Ham with melon

Jambon cru avec melon

28.50 1 72 19.50

WARME KUCHE IWARM | CHAUDE

Rindsfilet “Surf & Turf”

Mit gebratenen Riesenkrevetten und
Reis

Filet of beef with prawns and rice
Filet de boeuf avec crevettes et riz
49.-- 11234.50

Rindsfiletstreifen
,Stroganoff”

Mit Paprikarahmsauce und Reis

Filet of beef with paprikacreamsauce
and rice

Filet de boeuf avec sauce a la creme
au paprika et riz

46.-- 12 32.50

Kalbsleberli

Mit Zwieblen, Knoblauch, Krauter
und Rosti

Liver of veal with Swiss-Rosti
Foie de veau avec Rosti
33.--11223.00

Cordon-bleu

Vom Schwein mit Gemiise und
Pommes frites

Cordon bleu of pork with
French fries

Cordon bleu du proc avec
pommes frites

30.--

Paniertes

Schweinsschnitzel
Mit Pommes frites
Escalope of pork breaded
Escalope pannée au porc
25.-- 112 17.50

Gebratener Zander
In butter gebraten und Nudeln
Pike perch with Noodles
Sander avec Nouilles

28.50

Egliknusperli

Pommes frites

Perch with French fries

Filet de perches avec pommes

frites
24.50 12 17.50

Rahmschnitzel
Mit Nudeln

Pork wih creamsauce
Porc a la créme

26.-- 114 18.--



KASEFONDUE | IR0 A58 |

cheese fondue | fondue au fromage

I T IDES N GE «“H8en”
Kasefondue , Classic”
Cheese fondue classic

Fondue classique
28.--

T CDES N E® “IRERSEM”
Kasefondue , Ticino”
Mit Gorgonzola und Tomaten
Fondue with gorgonzola and
tomato

Fondue avec gorgonzola et
tomates

30.--

FONDUE | 8TV N8 1

B N i

Fondue Chinoise
Rindfleisch und Poulet in Bouillon
Mit Zahlreichen Saucen und
Pommes frites

Fondue Chinoise( in soup)
Fondue Chinoise

33.--

INERETN 8
Fondue Bacchus
Kalbfleisch in Weisswein
Mit Zahlreichen Saucen und
Pommes frites

Fondue Bacchus (in wine )

Fondue Bacchus
39.--

2N 58

Fondue bourguignonne
Rindfleisch, Poulet, Fisch, Krevetten
und Gemiise in Ol

Mit Zahlreichen Saucen und
Pommes frites

Fondue bourguignonne(in oil)

Fondue bourguignonne
35.--

=N

Les trois Fondues
Geniessen Sie unsere Fondue-
Spezialititen als Drei-Gang-Menu
All three kinds

Les trios fondues

58.-- trois

EEWE

Sukiyaki

Eintopfgericht mit Rindfleisch,
Nudeln, Gemise und Pilzen aus
Japan

Japanese Hot pot with Beef
Fondue japonais avce boef
42.--

32.—Vegi.

VORBESTELLUNG | aovance

| RESERVATION

Chateaubriand

Rindsfilet serviert mit Sauce
Béarnaise und Cognacsauce ( 2
Gange)

Mit reichhaltigen saisonalen
Gemiisen und Beilage nach Wahl
Chateaubriand beef tenderloin
Chateaubriand filet de boeuf
52.—p.P.

AERIES
Peking Ente

Knusprig gebratene Entenhaut in
Teig gerollt mit Hoi-Sin-Sauce und
Gemlisestreifen

Zweierlei Ente mit Beilagen
Beijing Duck

Canard Péquinois

55.—p.P.
BN B

Chinesischer Feuertopf
Traditionelles chinesisches
Briihfondue mit Fleisch und
Meeresfriichten, Gemuse und
Reisnudeln und Sojasaucen
Chinese firepot

Fondue chinoise d’origine
45.—p.P.

*Die An gebote auf dieser Seite servieren Wir ab 2 Personen

Fleischherkunft:
Rindfleisch : Schweiz, USA
Schweinefleisch : Schweiz
Ente : Deutschland

Huhnerfleisch : Schweiz, Basilien
Fisch und Meerstiere : Je nach Sorte
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